Ramsigg pesto

Sank friske ramslag i skoven og lav en leekker hjemmelavet pesto.

150 g Ramslag S0 g Valneddekerner 1 dl God olivenolie
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50 g Partmesanost

Saften tya 1 citron Salt 0g Peber
Fremgangsmade
Vask dine hoender og loes opskriften igennem inden du gar i gang
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Rist valnaddetrne p& en varm s’regepande uden Sky\ mms\@gene for at ﬂemejord 0g SNAVS 0g (v
fedtstof 1 2 minutter parmesanosten pa et fint rivejern.

Hjemmelavet
ramsleq pesto

Kom alle 'mgred'\enseme i en minihakker eller food
processor og blend indtil konsistensen er blad 0g
cremet. Tilsoet eventuelt lidt mere olie, hvis du gerne Vil

have en Mmetre ﬂydende pesto -
ChiliKids

Smag pestoen Til med salt 0g peber 0g onevar den i
et rent sy\”remjsg\as | op Til 1 uge.



